Fecha de evaluacion: 3 Octubre 2023 Fecha de emision actual: 17 Enero 2024
’- Préxima evaluacion dentro del periodo de Fecha de caducidad: 27 Noviembre 2024
tiempo (evaluacion anunciada): 13 Junio 2024 - 17 Octubre 2024 Fecha de la Evaluacion de

o (evaluacioén no anunciada): 8 Agosto 2024 - 17 Octubre 2024 seguimiento: 4 Enero 2024
Numero de registro del certificado: 10578228

Fecha de la ultima Evaluacion no

anunciada: N/A

Certificado de Aprobacion

Por la presente el organismo de certificacion:

LRQA France SAS

Siendo una entidad acreditada segun ISO/IEC 17065 para la certificacion IFS y habiendo firmado un acuerdo con
IFS Management GmbH, confirma que las actividades de proceso de

LOPEZ FREIRE S.A.

Xian 7, 27003 Lugo, Espafa

GLN: 8430743000005

Numero de registro sanitario: 12.11808/LU
COID: 86958

Cumplen con los requisitos establecidos en:

IFS Food Version 7, October 2020 v otros documentos normativos asociados

en nivel Basico
con una puntuacion del 92.30%

Numeros de Aprobacion: 00043362

para el alcance de auditoria:

Descongelacién o no, inyeccién de salmuera o no, corte, congelacion, glaseado o no y envasado (al vacio en bolsas de
plastico, a granel dentro de caja de cartén o con film retractil) de pescado, ya sea listo para el consumo (manipulado en
condiciones de higiene elevadas) o destinado a ser cocinado.Corte, congelacion y envasado (en IQF, bolsa de plastico o a
granel dentro de caja de carton) de moluscos y crustaceos destinados a ser cocinados.Mezcla y envasado (en bandejas o
bolsas de plastico) de los productos anteriores con verduras o no, ya sea listos para el consumo (manipulados en condiciones
de alta higiene) o destinados a ser cocinados.

Thawing or not, injection of brine or not, cutting, freezing, glazing or not and packing (vacuum in plastic bags, bulk within
cardboard box or shrink film) of fish, either ready to eat (handled in high hygiene conditions) or intended to be cooked.Cutting,
freezing and packing (in IQF, plastic bag or bulk within cardboard box) of mollusks and crustaceans intended to be cooked.
Mixing and packing (in trays or plastic bags) of the above products with vegetables or not, either ready to eat (handled in high
hygiene conditions) or intended to be cooked.

Informacion adicional:Ademas de la produccién propia, la compafiia tiene procesos parcialmente subcontratados.La compafiia
tiene actividades propias de broker que no estan certificadas con una norma reconocida por GFSI.

Nombre y niumero de alcances de producto: 2. Pescado y productos de pescado,7. Productos combinados.
Numero de cddigo de los alcances tecnolégicos: D, E, F
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Paul Graaf

Area Operations Manager, Europe

Emitido por: LRQA France SAS

LRQA Group Limited, its affiliates and subsidiaries and their respective officers, employees or agents are, individually and collectively, referred to in this clause as 'LRQA'".
LRQA assumes no responsibility and shall not be liable to any person for any loss, damage or expense caused by reliance on the information or advice in this document or
howsoever provided, unless that person has signed a contract with the relevant LRQA entity for the provision of this information or advice and in that case any responsibility
or liability is exclusively on the terms and conditions set out in that contract.

Issued by: LRQA France SAS, Tour Silex 2 — Espace Wellio, 9 rue des Cuirassiers, 69003 Lyon, France
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